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Heissgetrdnkes

(57)  Es wird eine Briihvorrichtung (100) zum Zube-
reiten eines Heissgetrénkes, insbesondere eines Kaffee-
getrankes, sowie ein Verfahren zum Zubereiten eines
Heissgetrankes, insbesondere eines Kaffeegetrankes
angegeben. Mit dem Ziel, vergleichsweise grosse Heiss-
getrankeportionen in moglichst kurzer Zeit bei gleichzei-
tiger Erhaltung der Heissgetrankequalitat insbesondere
im Hinblick auf méglicherweise herausgeléste Bitterstof-
fe zu gewahrleisten, sieht die erfindungsgemasse L6-
sung vor, dass die Brihvorrichtung (100) zusétzlich zu
einer Briheinheit (60) mindestens eine erste Heisswas-
serquelle (41) und mindestens eine zweite Heisswasser-
quelle (42) aufweist, wobei weiterhin mindestens eine
Brihwasser-Zufiihreinrichtung (31, 51a, 51b) zum Zu-

Brithvorrichtung zum Zubereiten eines Heissgetriankes und Verfahren zum Zubereiten eines

fihren von Heisswasser aus der mindestens einen
Heisswasserquelle (41) zu der Briheinheit (60) und min-
destens einer Heisswasser-Mischeinrichtung (32, 52c,
53) zum bedarfsweisen Zumischen von Heisswasser aus
der mindestens einen Heisswasserquelle (42) stromab-
warts der Briheinheit (60) vorgesehen sind, und wobei
die Bruhvorrichtung zuséatzlich eine Steuerungseinrich-
tung (20) zum Ansteuern der mindestens einen Heiss-
wasser-Mischeinrichtung (32, 52c, 53) aufweist, wobei
die Steuerungseinrichtung ausgelegt ist, das Ansteuern
in Abhangigkeit einer vorab festgelegten oder festlegba-
ren Menge auszugebenden Heissgetrdnkes vorzuneh-
men.
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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft eine Briihvor-
richtung zum Zubereiten eines Heissgetrankes, insbe-
sondere eines Kaffeegetrankes sowie ein Verfahren zum
Zubereiten eines Heissgetrankes, insbesondere eines
Kaffeegetrankes.

[0002] Aus der Technik sind Brihvorrichtungen insbe-
sondere zum automatischen Zubereiten von Heissge-
tranken wie beispielsweise Kaffeegetranken bekannt,
welche eine zumeist automatisch mit der aufzubrihen-
den Getrankegrundlage, beispielsweise gemahlenem
Kaffeepulver befillbare Briheinheit aufweisen. Nach-
dem die Bruheinheit einer derartigen herkdmmlichen
Brihvorrichtung vorzugsweise automatisch mit dem ge-
mahlenen Kaffeepulver befiillt worden ist, wird in einem
anschliessenden Schritt der Briheinheit ein Strom heis-
sen Wassers, des sogenannten Briihwassers zugefiihrt,
so dass an einem ausgabeseitigen Ende der Briiheinheit
das fertig gebriihte, zubereitete Heissgetrank, also bei-
spielsweise das Kaffeegetrank austritt. In einer automa-
tisch arbeitenden Bruhvorrichtung, welche beispielswei-
se Bestandteil eines Kaffeevollautomaten oder derglei-
chen ist, wird das die Briheinheit verlassende Heissge-
trank anschliessend Uber Leitungssysteme wie bei-
spielsweise flexible Schlauche einer Auslasseinheit zu-
gefluhrt, welche das gebriihte Heissgetrank dann in ein
entsprechendes Gefass wie beispielsweise eine Tasse
ausgeben.

[0003] Was die personlichen oder auch kulturell ge-
pragten Praferenzen eines auf derartige Weise gebriih-
ten Heissgetrankes, wie beispielsweise Kaffeegetrankes
angeht, so unterscheiden sich die Briharten teilweise
erheblich in Bezug auf die Menge des eingesetzten Kaf-
feepulvers wie auch in Bezug auf die Portionsgrdsse ei-
ner einzelnen Heissgetrankeportion. So sind beispiels-
weise kleine sogenannte Kaffeeprodukte wie Ristretto
und auch Espresso bekannt, bei welchen eine ver-
gleichsweise geringe Heisswasserportion pro Getrank
durch die Briiheinheit geleitet wird. Andererseits ist es
aber mit den herkémmlichen Brihvorrichtungen ebenso
moglich, ein Kaffeeprodukt auszugeben, welches aus-
gabeseitig eine im Vergleich zu einem gewdhnlichen Es-
presso sehr grosse Heissgetrankeportion darstellt.
Wenngleich die Einfihrmenge von gemahlenem Kaffee-
pulver in die Briheinheit variiert werden kann, ist sie
durch das hierflr zur Verfligung stehende Volumen der
Bruheinheit nach oben begrenzt.

[0004] Beiden herkédmmlichen Brihvorrichtungen und
den herkémmlichen Verfahren zum Zubereiten von
Heissgetranken, insbesondere Kaffeegetréanken, stellt
sich daher das Problem, dass beim Bezug von sehr gros-
sen Heissgetréankeportionen die Menge an Mahlgut, bei-
spielsweise Kaffeepulver, welche flr eine derart grosse
Portion bendtigt wirde, das begrenzte Volumen der
Briheinheit Ubersteigt. Es ist nun zwar méglich, eine
grossere Wassermenge durch die Briiheinheit zu leiten,
jedoch sind bei der Zubereitung einer derart grossen Kaf-
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feeportion die erwiinschten Geschmacksstoffe und die
gewlinschten Aromen bereits relativ zu Beginn des Kaf-
feebezuges herausgeldst worden. Durch das anschlies-
sende Durchleiten zusatzlichen Bruhwassers durch das
in Bezug auf das gewlinschte Kaffeearoma bereits ver-
brauchte Mahlgut werden unerwiinschte Bitterstoffe aus
dem Mabhlgut herausgeldst, was den Geschmack einer
grossen Kaffeeportion leicht verderben kann. Ferner
steigt die Zeitdauer fir die Zubereitung grésserer Heiss-
getrankemengen an, d.h. im Vergleich zu der Zuberei-
tung eines Kaffeeproduktes mit einer relativ kleinen Be-
zugsmenge wie beispielsweise einer Espressoportion
vergeht fUr den Bezug grosserer Kaffeeportionen eine
unerwunscht lange Zeitspanne.

[0005] Der vorliegenden Erfindung lag daher die Auf-
gabe zugrunde, eine oben beschriebene herkdmmliche
Brihvorrichtung zum Zubereiten eines Heissgetrankes
sowie ein entsprechendes Verfahren derart weiterzubil-
den, dass selbst beim Bezug grosser Heizgetrankepor-
tionen ein Heissgetrank von sehr guter Qualitét ausge-
geben wird und gleichzeitig die Zeit fir den Bezug, d.h.
die Zubereitung einer derartigen grossen Portion Heiss-
getrankes verkurzt wird.

[0006] Erfindungsgemass wird diese Aufgabe bei ei-
ner Bruhvorrichtung dadurch geldst, dass die Briihvor-
richtung zuséatzlich zu der Briiheinheit mindestens eine
erste Heisswasserquelle und mindestens eine zweite
Heisswasserquelle aufweist und dass mindestens eine
Brihwasser-Zufiihreinrichtung zum Zufiihren von Heiss-
wasser aus der mindestens einen ersten Heisswasser-
quelle zu der Briheinheit und mindestens eine Heiss-
wasser-Mischeinrichtung zum bedarfsweisen Zumi-
schen von Heisswasser aus der mindestens einen zwei-
ten Heisswasserquelle stromabwarts der Briiheinheit
vorgesehen ist, wobei die Brihvorrichtung zusatzlich ei-
ne Steuerungseinrichtung zum Ansteuern der minde-
stens einen Heisswasser-Mischeinrichtung aufweist,
wobei die Steuerungseinrichtung ausgelegt ist, das An-
steuern in Abhangigkeit einer vorab festgelegten oder
festlegbaren Menge auszugebenden Heissgetrankes
vorzunehmen. In Bezug auf das Verfahren zum Zuberei-
ten eines Heissgetrénkes, insbesondere eines Kaffee-
getrankes, in einer Briihvorrichtung wird die Aufgabe er-
findungsgemass dadurch geldst, dass zunachst eine
Menge auszugebenden Heissgetrankes festgelegt und
anschliessend eine Heisswasserportion aus mindestens
einer ersten Heisswasserquelle zu einer Briiheinheit der
Brihvorrichtung zugefiihrt wird. Das Verfahren sieht er-
findungsgemass weiterhin vor, dass ein Zumischbedarf
von Heisswasser in Abhangigkeit von der festgelegten
Menge ermittelt wird, und dass dann, wenn ein Zumisch-
bedarf ermittelt wurde, Heisswasser aus mindestens ei-
ner zweiten Heisswasserquelle stromabwarts der
Briheinheit zugemischt wird, so dass das derart erhal-
tene Heissgetrankin einer Heissgetrank-Ausgabeleitung
ausgegeben werden kann.

[0007] Die durch die Erfindung erzielbaren Vorteile lie-
gen klar auf der Hand: So ist dadurch, dass bei einem
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entsprechenden Bedarf, d.h. dann, wenn eine grosse
Heissgetrankeportion vorgewahlt worden ist, Heisswas-
serdem aus der Briiheinheit ausgegebenen Briihproduk-
tes zugegeben wird, sichergestellt, dass nur die bezogen
auf die Beflllmenge der Briiheinheit optimale Brihwas-
serportion durch die Briheinheit hindurchgeleitet wird,
so dass nur die gewiinschten Geschmacksstoffe und
Aromen wahrend des Brihvorganges ausgetragen wer-
denund weitestgehend keine unerwiinschten Bitterstoffe
beim Passieren der Briheinheit gelést werden. Durch
das bedarfsweise Zumischen von Heisswasser zu dem
aus derBruheinheitausgegebenen Brihprodukt ist somit
dennoch gewabhrleistet, dass eine ausreichend grosse
Portion entsprechend der vorab festgelegten oder fest-
legbaren Menge aus der Briihvorrichtung ausgegeben
wird. Gleichzeitig ist dadurch, dass dieses im Bedarfsfall
zumischbare Heisswasser einer zweiten Heisswasser-
quelle entnommen wird, welche nicht die Briiheinheit mit
Brihwasser versorgt, eine geringere Gesamtbezugszeit
bzw. Gesamtzubereitungszeit flr das Heissgetrank als
bei den herkémmlichen Bruhvorrichtungen und dem her-
kémmlichen Verfahren erreicht werden kann, so dass
aufdie Zubereitung eines grossen Kaffeeproduktes nicht
oder nur unwesentlich langer gewartet werden muss, als
auf die erfindungsgemasse Zubereitung eines ver-
gleichsweise kleinen Kaffeeproduktes wie beispielswei-
se eines Espressos.

[0008] In einer Ausfuhrungsform der erfindungsge-
massen Brihvorrichtung ist vorgesehen, dass die Tem-
peratur des zugemischten Heisswassers aus der minde-
stens einen zweiten Heisswasserquelle unterschiedlich
ist von der Temperatur des der Briiheinheit zugefiihrten
Heisswassers, welches aus der ersten Heisswasser-
quelle entnommen wird. Durch unterschiedliche Tempe-
raturen des Brilhwassers einerseits sowie das stromab-
warts der Briheinheit bedarfsweise zumischbare Was-
ser andererseits kann dann die Temperatur des auszu-
gebenden Mischproduktes, d.h. des fertigen Heissge-
trankes angepasst und auf einen optimalen Wert, in der
Regel also eine optimale Trinktemperatur gebracht wer-
den. Es kann hierbei vorgesehen sein, die Temperatur
des Bruhwassers, die Temperatur des bedarfsweise bei-
zumischenden Heisswassers oder auch beide Tempe-
raturen unabhangig voneinander zu beeinflussen, bei-
spielsweise zu steuern oder zu regeln. Durch gezielte
Temperierung des jeweils von den jeweiligen Heisswas-
serquellen ausgegebenen Wassers kann dadurch in po-
sitiver Weise die Temperatur des auszugebenden Heiss-
getrankes in einem weiten Bereich variiert werden, ohne
den Kaffee durch eine unpassende Briihwassertempe-
ratur in seinem Geschmack negativ zu beeinflussen.
[0009] Insbesondere kann es vorgesehen sein, dass
die Temperatur des zugemischten Heisswassers aus der
mindestens einen zweiten Heisswasserquelle hdher ist
als die Temperatur des der Briheinheit zugefiihrten
Heisswassers aus der mindestens einen ersten Heiss-
wasserquelle. Wahrend die Brihtemperatur, d.h. die
Temperatur des Briihwassers aus der mindestens einen

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

ersten Heisswasserquelle, welches der Briheinheit zu-
gefuhrt wird, im Regelfall im Bereich zwischen 90 und
95°C liegt, kann dann durch Beimischung von Heisswas-
ser, welches oberhalb dieses Bereiches liegt, also mehr
als 90° und vorzugsweise mehr als 95° betragt, erreicht
werden, dass der Kaffee bei seiner Ausgabe eine opti-
male Trinktemperatur, beispielsweise im Bereich zwi-
schen 80 und 85°C erreicht, ohne dass der Kaffee in der
Bruheinheit durch eine zu hohe Brihwassertemperatur
negativ beeinflusst wird und Bitterstoffe herausgeldst
werden.

[0010] Weiterhin kann es vorgesehen sein, dass die
Briiheinheit eine Briheinheit-Ausgabeleitung aufweist,
welche Uber einen Mischknotenpunkt in eine Heissge-
trank-Ausgabeleitung mindet. Hierbei ist die zweite
Heisswasserquelle Gber eine Heisswasser-Ausgabelei-
tung mit dem Mischknotenpunkt verbunden. Ein derarti-
ger Mischknotenpunkt I&sst sich verhéaltnisméassig ein-
fach realisieren und sorgt flr eine ausreichende Durch-
mischung des von der Briheinheit ausgegebenen Brih-
produktes und des gegebenenfalls hinzugemischten
Heisswassers aus der zweiten Heisswasserquelle.
[0011] Hierbei kann es vorgesehen sein, dass der
Mischknotenpunkt stromaufwarts einer mit mindestens
einem Kaffeegetrankeauslass versehenen Auslassein-
heit angeordnetist. Hierdurch ergibt sich der Vorteil, dass
eine ausreichende und vorteilhaft homogene Mischung
in der sich an den Mischknotenpunkt anschliessenden
Heissgetrank-Ausgabeleitung vor der Auslasseinheit
stattfindet, so dass die Auslasseinheit relativ einfach aus-
gebildet sein kann.

[0012] Genauso gut ist es aber auch moglich, den
Mischknotenpunkt innerhalb einer derartigen Auslas-
seinheit anzuordnen, um dort beispielsweise durch eine
entsprechende Ausgestaltung des Mischknotenpunktes
fur eine zusatzliche die Durchmischung férdernde Durch-
wirbelung der Teilstrdme zu sorgen, was ein mdéglichst
homogen durchmischtes fertig bereitetes Heissgetrank
an den Kaffeegetrankeauslassen der Auslasseinheit er-
gibt.

[0013] Umeinbesonderseinfaches bedarfsweises Zu-
mischen von Heisswasser aus der mindestens einen
zweiten Heisswasserquelle stromabwarts der Briihein-
heit zu ermdglichen, kann es vorgesehen sein, dass die
mindestens eine Heisswasser-Mischeinrichtung zuséatz-
lich ein ansteuerbares Wegeventil aufweist. Durch die
ansteuerbare Ausgestaltung eines derartigen Wegeven-
tils ist nach dem positiven Ermitteln eines Zumischbe-
darfes von Heisswasser durch ein einfaches Signal, wel-
ches von der Steuerungseinrichtung abgegeben wird, an
das ansteuerbare Wegeventil ein derartiges bedarfswei-
ses Zumischen des Heisswassers aus der mindestens
einen zweiten Heisswasserquelle moglich.

[0014] Weiterhin ist es vorgesehen, dass die Brihvor-
richtung einen mit der mindestens einen zweiten Heiss-
wasserquelle verbundenen Ventilblock aufweist, wobei
der Ventilblock ein bedarfsweises Zuleiten von Heiss-
wasser aus der zweiten Heisswasserquelle zu einem
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weiteren Auslass zuldsst. Ein derartiger weiterer Auslass
kann vorzugsweise eine Milchschdumdise sein. Hier-
durch ist es mdglich, zusatzlich zu dem bedarfsweisen
Zumischen von Heisswasser aus der mindestens einen
zweiten Heisswasserquelle stromabwarts der Briihein-
heit in das auszugebende Heissgetrank unabhangig da-
von, ob tatsachlich ein Zumischbedarf ermittelt wurde,
mit dem Heisswasser der zweiten Heisswasserquelle
auch eine MilchschdumdUise zu betreiben, was den Bau-
aufwand und somit auch den Kostenaufwand einer der-
artigen Bruhvorrichtung durch die vorgesehene Doppel-
verwendung der mindestens einen zweiten Heisswas-
serquelle weiter reduziert.

[0015] Alternativ oder zusétzlich kann es vorgesehen
sein, dass die Brihvorrichtung ferner eine Einrichtung
zum bedarfsweisen Zufiihren eines Reinigungsfluides zu
der Heissgetrankeausgabeleitung aufweist. Ein derarti-
ges Reinigungsfluid istinsbesondere ein mit mindestens
einer der Heisswasserquellen erzeugter Wasserdampf,
wobei hierbei vorzugsweise die mindestens eine zweite
Heisswasserquelle zum Einsatz kommt. Insbesondere
beim Verwenden der mindestens einen zweiten Heiss-
wasserquelle zum Erzeugen eines derartigen Reini-
gungsfluides ist bei einer im Regelfall hdheren vorgese-
henen Temperatur des aus der zweiten Heisswasser-
quelle ausgegebenen Heisswassers keine veranderte
Auslegung des Temperaturbereiches dieser zweiten
Heisswasserquelle erforderlich. Ein derartiges Reini-
gungsfluid wird dann bedarfsweise, beispielsweise nach
dem Zubereiten einer Portion Heissgetrank, in das
Schlauchsystem zwischen der Briiheinheit und dem Kaf-
feeauslauf ausgegeben. Hierbei ist es selbstverstandlich
auch mdglich, einen derartigen Spll- bzw. Reinigungs-
vorgang zunachst mit Heisswasser durchzufihren, um
danndurch eine kurzzeitige Temperaturerh6hung der je-
weiligen Heisswasserquelle, vorzugsweise der zweiten
Heisswasserquelle, einen Dampfstoss zu erzeugen.
Hierdurch wird das in der Regel als Heissgetrank-Aus-
gabeleitung vorgesehene Schlauchsystem zwischen der
Bruheinheit und dem Kaffeeauslauf nicht lediglich ge-
spult und gereinigt, sondern durch den Dampfstoss zu-
satzlich entleert. In Verbindung mit der beschriebenen
Reinigung des Kaffeeauslaufes mit einem Wasser-
Dampfgemisch wird dann die Hygiene verbessert.
[0016] Im Folgenden wird eine Ausfiihrungsform der
erfindungsgemassen Brihvorrichtung anhand einer
Zeichnung naher erlautert.

[0017] Es zeigt:

Fig. 1  eine schematische Ansicht der erfindungsge-
massen Brihvorrichtung gemass einer Ausfiih-
rungsform der Erfindung.

[0018] Fig. 1 zeigt in einer schematischen Ansicht die
erfindungsgemasse Brihvorrichtung 100 gemass einer
Ausflihrungsform der Erfindung. Ein Flissigkeitsbehal-
ter 10, beispielsweise ein Wassertank, ist iber eine Flis-
sigkeitsleitung 31a mit einer ersten Férderpumpe 31 und
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unabhangig davon Uber eine Flussigkeitsleitung 32a mit
einer zweiten Férderpumpe 32 verbunden. Die erste For-
derpumpe 31 bildet den Teil einer Brihwasser-Zuflhr-
einrichtung und ist Uber eine Flissigkeitsleitung 31b und
eine erste Heisswasserquelle 41, im Ausfihrungsbei-
spiel geméass der Fig. 1 als Durchlauferhitzer ausgebil-
det, miteiner Heisswasser-Zufihrleitung 51a verbunden,
welche in eine Briheinheit-Zuleitung 51b miindet. Die
Briheinheit-Zuleitung 51b versorgt eine Briheinheit 60
mit Heisswasser (Briihwasser) aus der ersten Heisswas-
serquelle 41. Hierbei wird eine (in Fig. 1 nicht dargestell-
te) BrGhkammer der Briuheinheit 60 fur jeden Brihvor-
gang, d.h. fUr jeden Portionsbezug eines Heissgetrankes
vorzugsweise automatisch als Bestandteil beispielswei-
se eines Kaffee-Vollautomaten neu mit Mahlgut, insbe-
sondere mit gemahlenem Kaffeepulver befiillt. Die
Briheinheit-Zuleitung 51b ist dabei mit der Briihkammer
der Bruheinheit 60 verbunden, sodass eine mittels der
ersten Forderpumpe 31 lber die Briiheinheit-Zuleitung
51b zur Briiheinheit 60 geférderte Portion Heisswasser
(Briihwasser) aus der ersten Heisswasserquelle 41 in
die Briihkammer fliessen kann und das Kaffeepulver in
der Brihkammer mittels dieser Portion Heisswasser ge-
briiht werden kann, wobei ein gebrihtes Kaffeegetrank
(Heissgetrank) entsteht.

[0019] Um einen automatischen Betrieb der Briihein-
heit 60 bzw. Brihvorrichtung 100 zu ermdglichen, weist
die Bruihvorrichtung eine Steuerungseinrichtung 20 auf,
welche beispielsweise als Mikroprozessor ausgebildet
sein kann. Wie Fig. 1 andeutet, ist im vorliegenden Bei-
spiel die Briiheinheit 60 mit der Steuerungseinrichtung
20 Uber eine (beispielsweise bidirektionale) Datenleitung
60’ verbunden, Uber welche die Steuerungseinrichtung
20 zum Ansteuern der Briheinheit 60 geeignete Steue-
rungssignale zur Briheinheit 60 senden und/oder von
der Briiheinheit 60 empfangen kann, beispielsweise um
das Fullen der Brihkammer der Briiheinheit 60 mit einer
vorgegebenen Menge gemahlenem Kaffeepulver (vor
dem jeweiligen Briihvorgang) und das Entfernen des ge-
briihten Kaffeepulvers aus der Briihkammer der Briihein-
heit 60 (nach der Zubereitung des jeweiligen Heissge-
tranks durch Briihen des Kaffeepulvers in der Briiheinheit
60).

[0020] Ausgangsseitig, d.h. stromabwarts, befindet
sich an der Briheinheit 60 eine Briiheinheit-Ausgabelei-
tung 51c¢, welche in einen Mischknotenpunkt 53 miindet.
Diese Briiheinheit-Ausgabeleitung 51c ist mit der Brih-
kammer der Briheinheit 60 verbunden, sodass das in
der Brihkammer gebriihte Kaffeegetrank Uber die
Briheinheit-Ausgabeleitung 51c zum Mischknotenpunkt
53 fliessen kann. Dem Mischknotenpunkt 53 wird an ei-
nem weiteren Eingang tber eine Heisswasser-Ausgabe-
leitung 52¢c Heisswasser aus der ebenfalls als Durchlauf-
erhitzer ausgefiihrten zweiten Heisswasserquelle 42 zu-
geflhrt.

[0021] Um ein bedarfsweises Zuflihren dieses zuzu-
mischenden Heisswassers aus der zweiten Heisswas-
serquelle 42 zu ermdglichen, bildet die zweite Forder-
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pumpe 32 einen Teil einer Heisswasser-Mischeinrich-
tung und fiihrt Wasser aus dem Flissigkeitsbehalter 10
Uber eine Flussigkeitsleitung 32b der zweiten Heisswas-
serquelle 42 zu, welches diese zweite Heisswasserquel-
le 42 ausgangsseitig Uber eine Heisswasser-Zufihrlei-
tung 52a verlasst und uber eine Wegeventil-Zuleitung
52b einem Wegeventil 55 zugefiihrt wird. Dieses Wege-
ventil 55 ist ansteuerbar ausgebildet und ermdglicht es
so, durch entsprechende Ansteuerung mittels der Steue-
rungseinrichtung 20 durch bedarfsweises Ansteuern in
Abhangigkeit einer vorab festgelegten oder festlegbaren
Menge auszugebenden Heissgetrankes das Heisswas-
ser der Heisswasser-Ausgabeleitung 52c zuzufiihren.
Um dieses Ansteuern des Wegeventils 55 zu ermogli-
chen, ist das Wegeventil 55 mit der Steuerungseinrich-
tung 20 Uber eine (beispielsweise bidirektionale) Daten-
leitung 55’ verbunden, Uber welche die Steuerungsein-
richtung 20 zum Ansteuern des Wegeventils 55 geeig-
nete Steuerungssignale zum Wegeventil 55 senden und/
oder vom Wegeventil 55 empfangen kann.

[0022] Wie Fig. 1 weiterhin andeutet, ist im vorliegen-
den Beispiel an der Flussigkeitsleitung 31a ein erster
Durchflussmesser 21 installiert, welcher dazu ausgebil-
detist, einen Durchfluss von Wasser, d.h. diejenige Men-
ge Wasser, welche pro Zeiteinheit durch die Flissigkeits-
leitung 31a zur ersten Férderpumpe 31 fliesst und mittels
derersten Férderpumpe 31 der ersten Heisswasserquel-
le 41 zugeflhrt wird, zu messen und ein Messsignal be-
reitzustellen, welches dem gemessenen Durchfluss ent-
spricht. Dieses Messsignal kann von Steuerungseinrich-
tung 20 Uber eine (beispielsweise bidirektionale) Daten-
leitung 21°, welche den ersten Durchflussmesser 21 mit
der Steuerungseinrichtung 20 verbindet, empfangen
werden, sodass der Steuerungseinrichtung 20 eine In-
formation Gber den jeweils vom Durchflussmesser 21 ge-
messenen Durchfluss von Wasser in der Flissigkeitslei-
tung 31a zur Verfligung steht. Weiterhin ist an der Flis-
sigkeitsleitung 32a ein zweiter Durchflussmesser 22 in-
stalliert, welcher dazu ausgebildet ist, einen Durchfluss
von Wasser, d.h. diejenige Menge Wasser, welche pro
Zeiteinheit durch die FlUssigkeitsleitung 32a zur zweiten
Foérderpumpe 32 fliesst und mittels der ersten Forder-
pumpe 32 der zweiten Heisswasserquelle 42 zugefihrt
wird, zu messen und ein Messsignal bereitzustellen, wel-
ches dem gemessenen Durchfluss entspricht. Dieses
Messsignal kann von Steuerungseinrichtung 20 ber ei-
ne (beispielsweise bidirektionale) Datenleitung 22’, wel-
che den zweiten Durchflussmesser 22 mit der Steue-
rungseinrichtung 20 verbindet, empfangen werden, so-
dass der Steuerungseinrichtung 20 eine Information tGiber
den jeweils vom Durchflussmesser 22 gemessenen
Durchfluss von Wasser in der Flissigkeitsleitung 32a zur
Verfligung steht.

[0023] Wie Fig. 1 weiterhin andeutet, ist im vorliegen-
den Beispiel die erste Forderpumpe 31 mit der Steue-
rungseinrichtung 20 Uber eine (beispielsweise bidirektio-
nale) Datenleitung 31’ verbunden, Uber welche die
Steuerungseinrichtung 20 zum Ansteuern der ersten
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Férderpumpe 31 geeignete Steuerungssignale zur er-
sten Férderpumpe 31 senden und/oder von der ersten
Férderpumpe 31 empfangenkann. Auf diese Weise kann
die Steuerungseinrichtung 20 die erste Férderpumpe 31
in Abhéngigkeit von Messsignalen des ersten Durch-
flussmessers 21 steuern, sodass gewahrleistet ist, dass
die Steuerungseinrichtung 20 eine bestimmte Menge
Wasser, welche in einem bestimmten Zeitintervall mittels
der ersten Férderpumpe 31 Uber die Flissigkeitsleitung
31b zur ersten Heisswasserquelle 41 und von der ersten
Heisswasserquelle 41 Uber die Heisswasser-Zufiihrlei-
tungen 51a und 51b zur Briiheinheit 60 und weiter durch
die Bruheinheit 60 und die Briheinheit-Ausgabeleitung
51¢ zum Mischknotenpunkt 53 gefordert wird, prazise
kontrollieren kann.

[0024] Entsprechend ist die zweite Férderpumpe 32
mit der Steuerungseinrichtung 20 Uber eine (beispiels-
weise bidirektionale) Datenleitung 32’ verbunden, Uber
welche die Steuerungseinrichtung 20 zum Ansteuern der
zweiten Forderpumpe 32 geeignete Steuerungssignale
zur zweiten Férderpumpe 32 senden und/oder von der
zweiten Férderpumpe 32 empfangen kann. Auf diese
Weise kann die Steuerungseinrichtung 20 die zweite For-
derpumpe 32 in Abhangigkeit von Messsignalen des
zweiten Durchflussmessers 22 steuern, sodass gewahr-
leistet ist, dass die Steuerungseinrichtung 20 eine be-
stimmte Menge Wasser, welche in einem bestimmten
Zeitintervall mittels der zweiten Férderpumpe 32 liber die
Flussigkeitsleitung 32b zur zweiten Heisswasserquelle
42 und von der zweiten Heisswasserquelle 42 (iber die
Heisswasser-Zufiihrleitungen 52a, 52b und das Wege-
ventil 55 zum Mischknotenpunkt 53 geférdert wird, pra-
zise kontrollieren kann.

[0025] Wenn also ein Zumischbedarf ermittelt wurde,
wird die Steuerungseinrichtung 20 iber die Datenleitung
55’ ein entsprechendes Steuerungssignal an das Wege-
ventil 55 abgeben, so dass in dem Mischknotenpunkt 53,
welcherin dem Ausfiihrungsbeispiel gemass Fig. 1 ober-
halb einer noch naher zu erlauternden Auslasseinheit 70
angeordnetist, ein Gemisch aus dem in die Briiheinheit-
Ausgabeleitung ausgegebenen Briihproduktes und des
zur Zubereitung der entsprechenden Kaffee-Portions-
grosse erforderlichen Heisswassers vorliegt. In dem
Mischknotenpunkt 53 und gegebenenfalls weiter strom-
abwarts in der Heissgetrank-Ausgabeleitung 54 erfolgt
dann eine Vermischung des Brihproduktes und des be-
darfsweise zugemischten Heisswassers zum fertigen
Heissgetrank, also insbesondere zum fertigen Kaffeege-
trank.

[0026] Die Heissgetrank-Ausgabeleitung 54 miindetin
demin Fig. 1 gezeigten Ausfiihrungsbeispiel in eine Aus-
lasseinheit 70 und wird durch zwei Kaffeegetrankeaus-
lasse 71a, 71b in ein Geféass, z.B. eine Tasse, ausgege-
ben.

[0027] Wie Fig. 1 weiterhin andeutet, ist im vorliegen-
den Beispiel die erste Heisswasserquelle 41 mit der
Steuerungseinrichtung 20 Uber eine (beispielsweise bi-
direktionale) Datenleitung 41’ verbunden, Gber welche

DecenPEspresso International Ltd., Exhibit 1009

Page 1009-5



9 EP 2 612 577 A1 10

die Steuerungseinrichtung 20 zum Ansteuern der ersten
Heisswasserquelle 41 geeignete Steuerungssignale zur
ersten Heisswasserquelle 41 senden und/oder von der
ersten Heisswasserquelle 41 empfangen kann. Die
Steuerungseinrichtung 20 ist dabei dazu eingerichtet, die
Heisswasserquelle 41 tber die Datenleitung 41’ derart
anzusteuern, dass jeweils eine Portion Wasser, welche
mittels der ersten Férderpumpe 31 Uber die FlUssigkeits-
leitung 31b zur ersten Heisswasserquelle 41 geférdert
wird, in der ersten Heisswasserquelle 41 auf eine von
der Steuerungseinrichtung 20 vorbestimmte Temperatur
aufgeheizt wird. Diese vorbestimmte Temperatur der in
der ersten Heisswasserquelle 41 produzierten Portion
Heisswasser kann (wie im Folgenden naher erldutert
wird) in einem vorgegebenen Rahmen variierbar sein.
[0028] Entsprechend ist die zweite Heisswasserquelle
42 mitder Steuerungseinrichtung 20 tber eine (beispiels-
weise bidirektionale) Datenleitung 42’ verbunden, lber
welche die Steuerungseinrichtung 20 zum Ansteuern der
zweiten Heisswasserquelle 42 geeignete Steuerungssi-
gnale zur zweiten Heisswasserquelle 42 senden und/
oder von der zweiten Heisswasserquelle 42 empfangen
kann. Die Steuerungseinrichtung 20 ist dabei dazu ein-
gerichtet, die zweite Heisswasserquelle 42 tber die Da-
tenleitung 42’ derart anzusteuern, dass jeweils eine Por-
tion Wasser, welche mittels der zweiten Férderpumpe
32 Uber die Flussigkeitsleitung 32b zur zweiten Heiss-
wasserquelle 42 geférdert wird, in der zweiten Heisswas-
serquelle 42 auf eine von der Steuerungseinrichtung 20
vorbestimmte Temperatur aufgeheizt wird. Diese vorbe-
stimmte Temperatur der in der zweiten Heisswasser-
quelle 42 produzierten Portion Heisswasser kann (wie
im Folgenden naher erlautert wird) in einem vorgegebe-
nen Rahmen variierbar sein.

[0029] Fur ein optimales Brihergebnis und damit eine
optimale Qualitat des zubereiteten Heissgetrankes weist
das von der ersten Heisswasserquelle 41 produzierte
Heisswasser, welches der Briheinheit 60 zugeleitet wird,
eine optimale Bruhtemperatur, beispielsweise im Be-
reich zwischen 90 und 95°C auf. Damit durch die War-
meverluste in der Heissgetrank-Ausgabeleitung 54 und
in der Auslasseinheit 70 aus den Kaffeegetrankeauslas-
sen 71a, 71b ein Heissgetrank auf einer optimalen Trink-
temperatur, beispielsweise auf einer Temperatur von ca.
80 bis 85°C, ausgegeben wird, erzeugt die zweite Heiss-
wasserquelle 42 bedarfsweise zuzumischendes Heiss-
wasser auf einer Temperatur, welche héher als die opti-
male Brihtemperatur des Heisswassers aus der ersten
Heisswasserquelle 41 liegt und beispielsweise oberhalb
von 90°C und vorzugsweise oberhalb von 95°C liegt. Fer-
ner ist ein Ventilblock 50 vorgesehen, welcher Uber
Heisswasser-Zufiihrleitungen 56a bzw. 57a an seinen
Eingdngen ebenfalls mit der ersten Heisswasserquelle
41 bzw. der zweiten Heisswasserquelle 42 verbunden
ist. Der Ventilblock 50 ist dabei derart ansteuerbar, dass
in einer ersten Ventilblockposition (in dem Ausflihrungs-
beispiel gemass Fig. 1 die ganz links gezeichnete Ven-
tilposition) Heisswasser aus der ersten Heisswasser-
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quelle 41 einem separat an der Auslasseinheit 70 vor-
gesehenen Heisswasserauslass Uber eine Spiilleitung
56b zugeleitet wird. Zu diesem Zweck ist der Ventilblock
50 mitder Steuerungseinrichtung 20 tiber eine (beispiels-
weise bidirektionale) Datenleitung 50’ verbunden, Gber
welche die Steuerungseinrichtung 20 zum Ansteuern
des Ventilblocks 50 geeignete Steuerungssignale zum
Ventilblock 50 senden und/oder vom Ventilblock 50 emp-
fangen kann. Hierdurch kann ein Heisswasserbezug an-
stelle eines Kaffeebezuges, beispielsweise zur Zuberei-
tung von Tee, vorgenommen werden.

[0030] In einer zweiten Ventilblockposition (im darge-
stellten Ausfiihrungsbeispiel geméass Fig. 1 die ganz
rechts eingezeichnete Ventilblockposition des Ventil-
blockes 50) wird hingegen Heisswasser aus der zweiten
Heisswasserquelle 42 tiber eine Milchschdumdiisen-Zu-
leitung 57b einer Milchschaumdise 73 zugeleitet. Die
Milchschdumduse 73 weist ferner eine Milchzuleitung 74
auf, so dass bei entsprechender Ansteuerung der Briih-
vorrichtung 100 bzw. des Wegeventils 55 sowie des Ven-
tilblockes 50 gleichzeitig ein Heissgetrank aus der Aus-
lasseinheit 70 und Milchschaum aus der Milchschdum-
dise 73 entnommen werden kénnen.

[0031] Im Folgenden werden weitere Einzelheiten der
Steuerungseinrichtung 20 und ein Verfahren zum Zube-
reiten eines Heissgetranks mittels der Brihvorrichtung
100 beschrieben.

[0032] Wie Fig. 1 andeutet, ist die Steuerungseinrich-
tung 20 tber eine Datenleitung 15’ mit einer Bedienungs-
schnittstelle 15 verbunden, welche konventionell bei-
spielsweise als Tastatur, Drehknopf, berihrungsemp-
findlicher Bildschirm oder eine auf eine andere Weise
realisiert sein kann. Die Bedienungsschnittstelle 15 er-
moglicht es einem Benutzer der Brihvorrichtung 100,
aus einer Mehrzahl von Heissgetranken, welche die
Brihvorrichtung unter Kontrolle der Steuerungseinrich-
tung 20 zubereiten kann, ein Heissgetréank auszuwahlen
und - unter der Kontrolle der Steuerungseinrichtung 20
- die Zubereitung des vom Benutzer ausgewahlten
Heissgetranks zu veranlassen. Bei der Auswahl des
Heissgetranks kann der Benutzer Uber die Bedienungs-
schnittstelle 15 nicht nur die Art des ausgewahlten Heiss-
getranks (z.B. Espresso, Ristretto, Cappuccino, 0.3.) be-
stimmen, sondern auch andere Parameter festlegen,
beispielsweise die vom Benutzer gewiinschte Menge
(bzw. das Volumen) und/oder die Temperatur einer Por-
tion des ausgewahlten Heissgetranks, welche die Brih-
vorrichtung 100 zubereiten und ausgeben soll.

[0033] Nachdem der Benutzerdas vonihm gewiinsch-
te Heissgetrank mittels der Bedienungsschnittstelle 15
ausgewahlt hat, verfigt die Steuerungseinrichtung 20
Uber alle notwendigen Informationen, um die Zuberei-
tung des ausgewahlten Heissgetranks zu veranlassen
(durch Ansteuern der Briiheinheit 60, der ersten Forder-
pumpe 31 und der ersten Heisswasserquelle 41 und ge-
gebenenfalls - bei einem entsprechenden Bedarf - durch
Ansteuern der zweiten Férderpumpe 41, der zweiten
Heisswasserquelle 42, des Ventilblocks 50 und/oder des
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Wegeventils 55).

[0034] Wie Fig. 1 andeutet, umfasst die Steuerungs-
einrichtung 20 einen Datenspeicher S, im welchem eine
Reihe von Parametern zum Steuern der Zubereitung der
verschiedenen Heissgetranke gespeichert sind. Unter
anderem ist im Datenspeicher S fir jedes der zubereit-
baren bzw. auswahlbaren Heissgetranke ein Parameter
gespeichert, welcher die Menge Kaffeepulver angibt, die
zur Zubereitung des Heissgetranks bendtigt wird und
welche zu diesem Zweck vor der Zubereitung des Heiss-
getranks automatisch in die Brihkammer der Briiheinheit
60 geflllt wird.

[0035] Weiterhin sind im Datenspeicher S fur jedes der
zubereitbaren bzw. auswahlbaren Heissgetrdnke ein
oder mehrere vom Benutzer auswahlbare Werte fiir ei-
nen Parameter Va gespeichert. Der Parameter Va gibt
das Volumen der Portion des ausgewahlten Heissge-
tranks an, welche die Brihvorrichtung 100 zubereiten
und ausgeben soll. Im vorliegenden Beispiel gemass Fig.
1 ist vorgesehen, dass der Parameter Va mehrere ver-
schiedene Werte annehmen kann, z.B. Va1, Va2 oder
Va3 (mit Va1 < Va2 < Va3).

[0036] Weiterhin kdnnenim Datenspeicher S fiir jedes
der zubereitbaren bzw. auswahlbaren Heissgetranke ein
oder mehrere vom Benutzer auswahlbare Werte fiir ei-
nen Parameter Ta gespeichert sein. Der Parameter Ta
gibtdie Temperatur der Portion des ausgewahlten Heiss-
getranks an, welches die Briihvorrichtung 100 zubereiten
und ausgeben soll. Im vorliegenden Beispiel gemass Fig.
1 ist vorgesehen, dass der Parameter Ta mehrere ver-
schiedene Werte annehmen kann, z.B. Ta1l oder Ta2
(mit Ta1 < Ta2).

[0037] Weiterhin ist im Datenspeicher S fir jedes der
zubereitbaren bzw. auswahlbaren Heissgetranke ein
vorgegebener Wert fir einen Parameter Vmax gespei-
chert. Der Parameter bezeichnet das maximale Volumen
einer Portion Heisswasser an, welche bei der Zuberei-
tung des ausgewahlten Heissgetranks zum Briihen des
in die Brihkammer geflillten Kaffeepulvers verwendet
werden darf und der Brihkammer der Briiheinheit 60 aus
derersten Heisswasserquelle (41) zuzufihrenist. Im vor-
liegenden Beispiel gemass Fig. 1 ist vorgesehen, dass
der Parameter Vmax einen Wert annehmen kann, wel-
cher in Fig. 1 mit VO bezeichnet ist. VO kann dabei bei-
spielsweise von der jeweiligen Menge des Kaffeepulvers
abhangig sein, welche zum Brihen des ausgewahlten
Heissgetranks verwendet wird.

[0038] Im Betrieb der Brihvorrichtung 100 steuert die
Steuerungseinrichtung - nachdem ein Benutzer iber die
Bedienungsschnittstelle 15 ein Heissgetrank ausgewahlt
hat - zunachst die Briheinheit 60 an, sodass die fir die
Zubereitung des ausgewahlten Heissgetranks vorgese-
hene Menge Kaffeepulver in die Brihkammer der
Briheinheit 60 geflllt wird. Anschliessend vergleicht die
Steuerungseinrichtung 20 den vom Benutzer ausge-
wahlten Wert fiir den Parameter Va mit dem vorgegebe-
nen Wert fir Vmax fir das vom Benutzer ausgewabhlte
Heissgetrank und ermittelt - abh&ngig vom Ergebnis die-
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ses Vergleichs - ob zur Zubereitung des ausgewahlten
Heissgetranks ausschliesslich Heisswasser aus der er-
sten Heisswasserquelle 41 zur _Briheinheit 60 zuge-
fuhrt wird oder ob zusétzlich Heisswasser aus der zwei-
ten Heisswasserquelle 42 am Mischknotenpunkt 53
(stromabwarts der Briiheinheit 60) zugemischt werden
muss.

[0039] Angenommen, der vom Benutzer ausgewahlite
Wert fiir den Parameter Va ist beispielsweise der Wert
Va1l gemass Fig. 1, wobei Va1 < V0. In diesem Fall be-
steht kein Bedarf, bei der Zubereitung des Heissgetrénks
Heisswasser aus der zweiten Heisswasserquelle 42 zu-
zumischen. In diesem Fall steuert die Steuerungseinrich-
tung 20 dass Wegeventil 55 derart an, dass eine Zufuhr
von Heisswasser aus der zweiten Heisswasserquelle 42
in die Heisswasser-Ausgabeleitung 52¢ durch das We-
geventil 55 gesperrt ist. Weiterhin steuert die Steue-
rungseinrichtung 20 die erste Férderpumpe 31 und die
erste Heisswasserquelle 41 derart an, dass der Brih-
kammer der Briiheinheit 60 eine Portion Heisswasser mit
dem Volumen Va1 aus der ersten Heisswasserquelle 41
zugefihrt wird, in der Briheinheit 60 ein Kaffeegetrank
(Heissgetrank) mitdem Volumen Va1 gebriihtund dieses
Kaffeegetrank schliesslich iber den Mischknotenpunkt
53 und die Auslasseinheit 70 ausgegeben wird.

[0040] Angenommen, der vom Benutzer ausgewahlte
Wert flir den Parameter Va ist beispielsweise der Wert
Va3 gemass Fig. 1, wobei Va3 > V0. In diesem Fall be-
steht ein Bedarf, bei der Zubereitung des Heissgetrénks
Heisswasser aus der zweiten Heisswasserquelle 42 zu-
zumischen. In diesem Fall steuert die Steuerungseinrich-
tung 20 die erste Férderpumpe 31 und die erste Heiss-
wasserquelle 41 derart an, dass der Briihkammer der
Briheinheit 60 eine Portion Heisswasser mit dem Volu-
men VO aus der ersten Heisswasserquelle 41 zugefiihrt
wird, in der Bruheinheit 60 ein Kaffeegetrank mit dem
Volumen VO gebriiht und dieses Kaffeegetrank schlies-
slich Gber den Mischknotenpunkt 53 und die Auslassein-
heit 70 ausgegeben wird. Ausserdem steuert die Steue-
rungseinrichtung 20 dass Wegeventil 55 derart an, dass
eine Zufuhr von Heisswasser aus der zweiten Heisswas-
serquelle 42 durch das Wegeventil 55 tber die Heiss-
wasser-Ausgabeleitung 52c¢ zum Mischknotenpunkt 53
moglich ist. Weiterhin steuert die Steuerungseinrichtung
20 die zweite Forderpumpe 32 und die zweite Heisswas-
serquelle 42 derart an, dass eine Portion Heisswasser
mit dem Volumen Vm=Va3-VO aus der zweiten Heiss-
wasserquelle 42 dem Mischknotenpunkt 53 zugeflhrt
und Uber die Auslasseinheit 70 ausgegeben wird.
[0041] Die Beimischung der Portion Heisswasser aus
der zweiten Heisswasserquelle 42 kann auf verschiede-
ne Weisen erfolgen. Die Steuerungseinrichtung 20 kann
die zweite Férderpumpe 32 und die zweite Heisswasser-
quelle 42 beispielsweise derart ansteuern, dass die Por-
tion Heisswasser aus der zweiten Heisswasserquelle 42
dem Mischknotenpunkt 53 zugefiihrt wird, wahrend der
Brihkammer der Briiheinheit 60 die Portion Heisswasser
mit dem Volumen VO aus der ersten Heisswasserquelle
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41 zugefihrt wird. In diesem Fall sorgt die Beimischung
der Portion Heisswasser aus der zweiten Heisswasser-
quelle 42 firr eine kontinuierliche Verdiinnung des in der
Briiheinheit 60 gebriihten Kaffeegetranks (wéahrend die-
ses Kaffeegetrank iber den Mischknotenpunkt 53 und
die Auslasseinheit 70 ausgegeben wird). Alternativ kann
die Steuerungseinrichtung 20 die zweite Férderpumpe
32 und die zweite Heisswasserquelle 42 beispielsweise
derart ansteuern, dass die Portion Heisswasser aus der
zweiten Heisswasserquelle 42 oder zumindest ein Teil
dieser Portion Heisswasser dem Mischknotenpunkt 53
zugefihrt wird, nachdem der Briihkammer der Briihein-
heit 60 die Portion Heisswasser mit dem Volumen VO
aus der ersten Heisswasserquelle 41 zugefiihrt wurde.
In diesem Fall sorgt die Beimischung der Portion Heiss-
wasser aus der zweiten Heisswasserquelle 42 flr eine
nachtragliche Verdiinnung des in der Briiheinheit 60 ge-
briihten Kaffeegetranks (nachdem dieses Kaffeegetrank
Uber den Mischknotenpunkt 53 und die Auslasseinheit
70 ausgegeben wurde).

[0042] Die Steuerungseinheit 20 steuert die Tempera-
tur der Portion Heisswasser aus der zweiten Heisswas-
serquelle 42 jeweils in Abhangigkeit von dem vom Be-
nutzer ausgewahlten Wert fiir den Parameter Ta: Hat der
Benutzer beispielsweise den Wert Ta2 fir den Parameter
Ta ausgewahlt, so wird die Portion Heisswasser aus der
zweiten Heisswasserquelle 42 dem Mischknotenpunkt
53 bei einer Temperatur zugefiihrt, welche hoher ist als
die Temperatur, bei welcher eine entsprechende Portion
Heisswasser aus der zweiten Heisswasserquelle 42 dem
Mischknotenpunkt 53 fir den Fall zugefiihrt wird, dass
der Benutzer den Wert Ta1 (<Ta2) fir den Parameter Ta
ausgewahlt hat.

Patentanspriiche

1. Brihvorrichtung (100) zum Zubereiten eines Heiss-
getrankes, insbesondere Kaffeegetrankes, wobei
die Bruhvorrichtung (100) folgendes aufweist:

- eine Briheinheit (60);

- mindestens eine erste Heisswasserquelle (41);
- mindestens eine zweite Heisswasserquelle
(42);

- mindestens eine Brihwasser-Zufihreinrich-
tung (31, 51a, 51b) zum Zuflihren von Heiss-
wasser aus der mindestens einen ersten Heiss-
wasserquelle (41) zu der Briheinheit (60);

- mindestens eine Heisswasser-Mischeinrich-
tung (32, 52c¢, 53) zum bedarfsweisen Zumi-
schen von Heisswasser aus der mindestens ei-
nen zweiten Heisswasserquelle (42) stromab-
warts der Briiheinheit (60),

dadurch gekennzeichnet, dass

die Briihvorrichtung (100) zusatzlich eine Steue-
rungseinrichtung (20) zum Ansteuern der min-
destens einen Heisswasser-Mischeinrichtung
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(32, 52c, 53) aufweist, und wobei die Steue-
rungseinrichtung (20) ausgelegtist, das Ansteu-
ern in Abhangigkeit einer vorab festgelegten
oder festlegbaren Menge (Va1, Va2, Va3) aus-
zugebenden Heissgetrankes vorzunehmen.

Briihvorrichtung (100) nach Anspruch 1, wobei die
Steuerungseinrichtung (20) ausgelegt ist, das Zumi-
schen einer Portion Heisswasser aus der zweiten
Heisswasserquelle (42) zu veranlassen, wenn die
Menge auszugebenden Heissgetréanks (Va1l, Va2,
Va3) grosser als ein vorgegebener Wert (Vo) fiir eine
maximale Menge (Vmax) einer der Briiheinheit (60)
aus der mindestens einen Heisswasserquelle (41)
zuzufiihrenden Portion Heisswasser ist.

Brihvorrichtung (100) nach Anspruch 1 oder 2, wo-
beidie Temperatur des zugemischten Heisswassers
aus der mindestens einen zweiten Heisswasser-
quelle (42) unterschiedlich von der Temperatur des
der Bruheinheit (60) zugefiihrten Heisswassers aus
der mindestens einen Heisswasserquelle (41) ist.

Brihvorrichtung (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, wobei die Temperatur des zuge-
mischten Heisswassers aus der mindestens einen
zweiten Heisswasserquelle (42) héher ist als die
Temperatur des der Briheinheit (60) zugefihrten
Heisswassers aus der mindestens einen ersten
Heisswasserquelle und insbesondere mehr als
90°C, vorzugsweise mehr als 95°C betragt.

Brihvorrichtung (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, wobei die Briiheinheit (60) eine Giber
einen Mischknotenpunkt (53) in eine Heissgetrank-
Ausgabeleitung (54) miindende Briiheinheit-Ausga-
beleitung (51c) aufweist, und wobei die zweite Heiss-
wasserquelle (42) Uber eine Heisswasser-Ausgabe-
leitung (52¢) mit dem Mischknotenpunkt (53) ver-
bunden ist.

Brihvorrichtung (100) nach Anspruch 5, wobei der
Mischknotenpunkt (53) stromaufwarts einer mit min-
destens einem Kaffeegetrankeauslass (71a, 71b)
versehenen Auslasseinheit (70) angeordnet ist.

Brihvorrichtung (100) nach Anspruch 5, wobei der
Mischknotenpunkt (53) innerhalb einer mit minde-
stens einem Kaffeegetrankeauslass (71a, 71b) ver-
sehenen Auslasseinheit (70) angeordnet ist.

Brihvorrichtung (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, wobei die mindestens eine Heiss-
wasser-Mischeinrichtung (32, 52¢, 53) zusatzlich ein
ansteuerbares Wegeventil (55) aufweist, welches
zum bedarfsweisen Zumischen des Heisswassers
aus der mindestens einen zweiten Heisswasser-
quelle ausgebildet ist.
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Brihvorrichtung (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, wobeidie Brihvorrichtung (100) fer-
ner einen mit der mindestens einen zweiten Heiss-
wasserquelle (42) verbundenen Ventilblock (50)
zum bedarfsweisen Zuleiten von Heisswasser aus
der zweiten Heisswasserquelle (42) zu einem wei-
teren Auslass, vorzugsweise zu einer Milchschdum-
dise (73), aufweist.

Brihvorrichtung (100) nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, wobeidie Brihvorrichtung (100) fer-
ner eine Einrichtung zum bedarfsweisen Zufiihren
eines Reinigungsfluides zu der Heissgetrank-Aus-
gabeleitung (54) aufweist, und wobei das Reini-
gungsfluid insbesondere mit mindestens einer der
Heisswasserquellen (41, 42) erzeugter Wasser-
dampf und vorzugsweise mit der mindestens einen
zweiten Heisswasserquelle (42) erzeugter Wasser-
dampfist.

Verfahren zum Zubereiten eines Heissgetrankes,
insbesondere Kaffeegetrankes, in einer Briihvor-
richtung (100), wobei das Verfahren die folgenden
Verfahrensschritte aufweist:

- Festlegen einer Menge auszugebenden Heiss-
getrankes (Va1, Va2, Va3);

- Zuflihren einer Heisswasserportion aus min-
destens einer ersten Heisswasserquelle (41) zu
einer Briheinheit;

- Ermitteln eines Zumischbedarfes von Heiss-
wasser in Abhangigkeit von der festgelegten
Menge (Va1, Va2, Va3);

- wenn ein Zumischbedarf ermittelt wurde: Zu-
mischen von Heisswasser aus mindestens einer
zweiten Heisswasserquelle (42) stromabwarts
der Bruheinheit (60);

- Ausgeben des Heissgetrankes in einer Heiss-
getrank-Ausgabeleitung (54).

Verfahren nach Anspruch 11, wobei

ein Zumischbedarf besteht, wenn die Menge auszu-
gebenden Heissgetranks (Va1, Va2, Va3) grésser
als ein vorgegebener Wert (Vo) fir eine maximale
Menge (Vmax) einer der Briheinheit (60) aus der
mindestens einen Heisswasserquelle (41) zuzufih-
renden Portion Heisswasser ist.

Verfahren nach Anspruch 11 oder 12, wobei die
Temperatur des zugemischten Heisswassers aus
der mindestens einen zweiten Heisswasserquelle
(42) unterschiedlich von der Temperatur des der
Bruheinheit (60) zugeflhrten Heisswassers aus der
mindestens einen Heisswasserquelle (41), insbe-
sondere hoéher als die Temperatur des der Brihein-
heit (60) zugefihrten Heisswassers aus der minde-
stens einen ersten Heisswasserquelle (41), ist und
vorzugsweise mehr als 90°C, besonders vorzugs-
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weise mehr als 95°C betragt.

14. Verfahren nach einem der Anspriiche 11 bis 13, wo-

bei zusatzlich folgender Verfahrensschritt vorgese-
hen ist:

- Zufuhren von Heisswasser aus der zweiten
Heisswasserquelle (42) zu einem weiteren Aus-
lass, vorzugsweise zu einer Milchschaumduse
(73).

15. Verfahren nach einem der Anspriiche 11 bis 14, wo-

bei zusétzlich folgender Verfahrensschritt vorgese-
hen ist:

- Zufiihren eines Reinigungsfluides, insbeson-
dere von mit mindestens einer der Heisswas-
serquellen (41, 42) und vorzugsweise mit der
mindestens einen zweiten Heisswasserquelle
(42) erzeugtem Wasserdampf, in die Heissge-
trank-Ausgabeleitung (54).
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